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Samenstelling: {25 koekjes )

125gr zachte boter vanille essence
70gr kristalsuiker 2 eieren a
a

70 gr lichte bruine suiker 150 gr bloem

1/4 theelp zout 1 theelp bakpoeder k w bm BEweging
100gr pure chocolade 75gr wolnoten Reet
Bereiding:

Verwarm de oven voor op 200°C

Bekleed twee bakplaten met bakpapier

Klop de boter met de beide suikers, het zout, de vanille-essence in een kom tot een
remig mengsel.

Klop er vervolgens de eieren door.

Zeef de bloem met het bakpoeder en schep het onder het botermengsel

Hak de walnoten grof en meng ze onder het beslag. Voeg vervolgens de stukjes
chocolade toe.

Afbakken van de koekjesdeeg op 200°C gedurende 10 fot 12 minuten.

Laat de koekjes afkoelen op een rooster.



