Dit recept werd klaargemaakt en

PEREN IN BIER geproefd op één van de
kookavonden van KWB Reet

Benodigdheden (4 personen) Voor meer recepten zie
http://www.kwbreet.be

-2 peren (conference) -flesje bier naar
keuze -1 koffielepel geraspte gember -
rasp van 1 sinaasappel en citroen -100
gr suiker -vanilleyoghurt -zandkoekjes

kw binbEwegin‘g

Reet

Bereidingswijze

-breng in een kookpot het bier met de gember en suiker aan de kook -peren schillen, in
twee snijden en klokhuis verwijderen -voeg de peren toe en laat koken tot ze beetgaar zijn
-haal de peren uit het kookvocht -kookvocht wat laten inkoken tot het stroperig wordt -
dompel de peren in het vocht en voeg de citroen-en sinaasappelrasp toe -zet op een koele
plaats -verdeel de peren over de borden, overgiet met wat stroop -wat vanilleyoghurt er
over gieten en bestrooien met grof verkruimelde zandkoekjes



