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Bereidingswiize

De vis in blokjes sniiden, in een schaal leggen en de vissaus erover gieten.

Ui, knoflook, gember, kurkuma, chilipeper en zout in de keukenmachine tot een
gladde pasta mengen.

De pasta in de olie fruiten tot dat deze goudbruin gekleurd is.

De vis door de pasta mengen en ongeveer 5 minuten stoven, eventueel wat water
toevoegen. Koriander erover strooien.

Deze viscurry kan ook als hoofdgerecht gegeten worden met kokosrijst en een frisse
salade.



