Romige selderijsoep

Benodigdheden ( voor 4 personen)

- 1 dikke ajuin

- 1 halve knolselder

- 1 groene selder

- 8 dl kippenbouillon (van tablet)
- 1dl slagroom

- 6 gedroogde tomaten

- olijfolie

- peper

Bereidingswijze

- ajuin grof snijden en aanstoven in olijfolie

- blokjes knolselder en stukjes groene selder toevoegen
- blaadjes apart houden en fijn hakken

- bouillon toevoegen en alles laten koken

- soep pureren

- op smaak brengen met peper en eventueel zout
- slagroom toevoegen en even laten doorkoken

Dit recept werd klaargemaakt en
geproefd op één van de
kookavonden van KWB Reet

\oor meer recepten zie
http://www.kwbreet.be
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Reet

- voor het serveren fijngehakte bladselderij en in reepjes gesneden tomaten toevoegen




